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1.1 Czym jest cukier
Cukier spożywczy – na ogół pod tą nazwą występuje sacharoza produkowana z trzciny cukrowej – tzw. cukier trzcinowy, bądź z buraków cukrowych tzw. cukier buraczany.
Z chemicznego punktu widzenia cukry to inna nazwa węglowodanów, a więc również skrobi i celulozy.

1.2 Sposób produkcji cukru

Technologia pozyskiwania cukru jest bardzo zawiła, składa się z następujących procesów: początkowo kroi się korzenie buraka i powstaje tzw. krajanka, którą ługuje się wodą w temperaturze pomiędzy                           75 – 85° C. Sok powstały na tym etapie zawiera jedynie ok. 15% cukru. W celu oczyszczenia soku poddaje się go nawapnianiu oraz saturacji. Kolejnym procesem jest zagęszczenie soku w wyparkach aż do wykrystalizowania surowego cukru, który kolejno poddaje się rafinacji polegającej na rozpuszczeniu go              w wodzie, odbarwieniu za pomocą węgla aktywnego, powtórnym odparowaniu, odwirowaniu i suszeniu. Odciek, który powstaje nazywa się melasą. 

Zgodnie z polską normą cukier biały musi zawierać powyżej 99,80% sacharozy, a cukier rafinowany nie mniej niż 99,85%.

W produkcji cukru stosuje się następującą terminologię:
· Cukier - oznaczenie dla dwusacharydu sacharozy i dla produktów przemysłu cukrowniczego, których głównym składnikiem jest sacharoza.
· Cukier biały - krystaliczny cukier wysokiej czystości. Określenie poszczególnych gatunków cukru białego następuje cyframi arabskimi, np. "cukier biały 1" lub "cukier biały 2". Dalsze liczby określają gorszą jakość cukru.
· Cukier inwertowany - mieszanina równych części glukozy i fruktozy, powstaje przez hydrolizę sacharozy (inwersja).
· Cukier kandyzowany - po specjalnej krystalizacji otrzymany cukier o dużych kryształach. 
Krótko: "Kandyz".
· Cukier powrotny - gotowe produkty (cukier biały, cukier surowy), które na skutek niedostatecznej jakości zwracane są do procesu technologicznego.
· Cukier surowy - krystalizowany cukier o mniejszej czystości. Jest produktem końcowym 
w fabrykach cukru surowego lub produktem pośrednim w fabrykach cukru białego. Nie dotyczy trzeciego produktu. Określenie następuje według czystości cukru (np. mączka 1, mączka 2).

1.3 Rodzaje cukru

Cukier możemy podzielić na cukier buraczany oraz cukier trzcinowy. 
Cukier buraczany w Polsce jako produkt gotowy nazywany jest cukrem spożywczym. Dzieli się go na wiele odmian. Najczęściej stosowaną odmianą jest - biały kryształ, używa się go najczęściej do słodzenia kawy i herbaty w gospodarstwach domowych jak i do wypieków ciast i deserów. Tą odmianę cukru buraczanego można spotkać również w formie tzw. cukru w kostkach, który jest wygodniejszy                          w serwowaniu. Kolejną odmianą jest m.in. rafinada, cukier o dużych kryształach i cukier drobny                       o małych kryształach stosowany głównie do ucierania ciast, w przepisach znany, jako „drobny cukier od wypieków”. Również do produkcji ciast i lukrów używa się cukru pudru o najdrobniejszych kryształach. Mniej znanymi odmianami cukru buraczanego jest cukier kadyz lodowy i kandyz bursztynowy, który nadaje herbacie i kawie delikatnego posmaku karmelu.  W przemyśle spożywczym spotyka się jeszcze głowę cukru, czyli cukier w postaci stożka. Jest to cukier formowany w specjalnej formie w procesie sprasowania kryształków. 

Cukier spożywczy (buraczany) może być również wzbogacony o dodatki:
- cukier wanilinowy (nie mylić z waniliowym) dodawany do ciast i deserów w celu nadania charakterystycznego, odmiennego smaku;
- cukier z pektyną (żelujący) używany w głównie w domowych przetworach typu dżem;
- cukier waniliowy/cynamonowy – również dodawany do ciast i deserów;

Cukier trzcinowy dzieli się m.in. na – cukier Demerara, który podkreśla smak kawy i herbaty oraz ekskluzywnych drinków. Poleca się do wypieków ciemnych ciast, warto dodać, że idealnie komponuje się z wyszukanymi potrawami z mięs i ryb. Cukier Demerara jest również dostępny, jako cukier                                        w kostkach podobnie jak cukier buraczany – biały kryształ. Kolejną odmianą cukru trzcinowego jest cukier Muscovado o lepkich i ciemnych kryształach, jest to cukier nierafinowany, charakteryzuje się silnym aromatem melasy, polecany do dań słodko-kwaśnych oraz sosów. Cukier Muscovado można spotkać również w odmianie LightMuscovado. Jest to cukier o nieco jaśniejszej barwie i słabszym zapachu. 
Na świecie wyróżnia się również odmianę Turbinado, który w Polsce jest niemalże nieznany. Turbinado to cukier częściowo rafinowany, o jasnym kolorze i łagodnym smaku,

2. RYNEK CUKRU W POLSCE.
2.1 Polscy producenci cukru

Do lat 2001/02 w naszym kraju funkcjonowało 76 cukrowni, niestety w latach 2002-2003 podjęto prace nad stopniowym zamykaniem cukrowni zajmujących się przerobem buraków na cukier. W ten sposób na przełomie lat 2006/07 produkcję cukru prowadziło już tylko 31 cukrowni. Po roku 2008 otwartych pozostaje otwartych tylko 19 cukrowni. W 2009 roku kolejna cukrownia - Otmuchów  zostaje zamknięta, przez co liczba działających zmniejsza się do 18. W wyniku restrukturyzacji przemysłu cukrowniczego cukrownie w Polsce znalazły się w pięciu grupach właścicielskich: pierwsze cztery grupy to koncerny cukrownicze, tj. British Sugar Overseas, Nordzucker, Pfeifer&Langen oraz Siidzucker, a ostatnia grupa cukrownicza to Krajowa Spółka Cukrowa S.A.
Cukrownie posiadające głównie inwestorów zagranicznych skupiają się na zachodniej i południowej części kraju, cukrownie bez kapitału zagranicznego z kolei w części północnej, środkowej i wschodniej. 

Rys.1 Rozmieszczenie cukrowni w Polsce
[image: ][image: ]
Źródło: http://www.sesvanderhave.com/PL/content/mapa-cukrowni-w-polsce




2.2 Wielość produkcji cukru w Polsce 

Wyk. 1. Krajowa produkcja cukru
Źródło: opracowanie własne na podstawie: Dmochowska H. (red.), Rocznik statystyczny Rolnictwa 2013, Warszawa 2013, s.323

W latach 2000/01 wyprodukowano w Polsce 2009tys. ton cukru. W kolejnych dwóch kampaniach produkcja cukru wzrosła i wynosi kolejno 2032tys ton na lata 2002/03 oraz 2047tys ton na rok 2005/06. 
Razem ze zmniejszeniem się ilości czynnych cukrowni w kraju zauważa się spadek ilości produkowanego cukru. Spadek ten przypada na kampanię 2010/11 gdzie w porównaniu z rokiem poprzednim produkuje się aż 418tys ton cukru mniej niż w kampanii 2005/06.

Warto zauważyć, że w latach gdy produkuje się dużo cukru (tj.2005/06), jego spożycie drastycznie spada. Tak samo jest w drugą stronę, gdy zmniejsza się ilość produkcji cukru, zapotrzebowanie na cukier zaczyna się zwiększać w zaskakującym tempie.

2.3 Spożycie cukru w Polsce 

Wyk. 2. Spożycie cukru w kraju

Źródło: opracowanie własne na podstawie: Dmochowska H. (red.), Rocznik statystyczny Rolnictwa 2013, Warszawa 2013, s.323

Spożycie cukru w kraju zwiększa się kiedy produkuje się go mniej. Najwięcej cukru na przestrzeni lat 2000-2012 spożyliśmy w kampanii 2010/11 bo aż 1572tys. ton. Z reguły na przestrzeni tych lat krajowe spożycie białego kryształu waha się od 1250 do niezmiernie dużej ilości 1572tys. ton. Warto zauważyć, że kampania 2010/11 gdzie jako naród spożywaliśmy najwięcej cukru przypada na okres po kryzysie kiedy cena cukru nie należała do najniższych, a pomimo to ludzie kupowali luksus jakim jest biały kryształ.

Wyk. 3. Spożycie cukru na 1 mieszkańca kraju

Źródło: opracowanie własne na podstawie: Dmochowska H. (red.), Rocznik statystyczny Rolnictwa 2013, Warszawa 2013, s.334
Wykres przedstawia spożycie cukru w Polsce na 1 mieszkańca. Analizując wykres można zauważyć, że od roku 2002 spożycie cukru per capita utrzymuje się w tendencji spadkowej do roku 2011.W latach 2002-2005spadek używania cukru przez mieszkańców Polski jest bardzo dobrze zauważalny na wykresie. Różnica między tymi latami wynosi aż 2,5kg na 1 mieszkańca. Dalsze spadki spożycia cukru są już mniej zauważalne gdyż różnice pomiędzy latami 2005-2010 wynoszą raptem 0,2kg, podobnie między 2010-2011 gdzie spożycie cukru spada o kolejne 0,4kg. W roku 2012 spożycie cukru rośnie w porównaniu z rokiem 2011 i wynosi 42,5kg. 

Tab. 1. Przeciętne miesięczne spożycie cukru na 1 osobę w gospodarstwach domowych według wielkości gospodarstwa domowego w 2012r. 
	WYSZCZEGÓLNIENIE
	OGÓŁEM
	Gospodarstwa domowe o liczbie osób

	
	
	1
	2
	3
	4
	5
	6 i więcej

	Gospodarstwa ogółem

	Cukier, dżem, miód, czekolada i wyroby cukiernicze w kg
	1,67
	2,32
	2,09
	1,59
	1,40
	1,47
	1,52

	W tym cukier
	1,20
	
	
	
	
	
	

	W tym gospodarstwa rolnicze

	Cukier, dżem, miód, czekolada i wyroby cukiernicze w kg
	2,17
	3,78
	2,85
	2,57
	2,22
	2,13
	1,89

	W tym cukier
	1,79
	
	
	
	
	
	


Źródło: opracowanie własne na podstawie: Dmochowska H. (red.), Rocznik statystyczny Rolnictwa 2013, Warszawa 2013,       s.336, 337 – 338, 

Przeciętne miesięczne spożycie cukru i wyrobów takich jak: dżem, miód, czekolada i inne wyroby cukiernicze na 1 osobę w gospodarstwach domowych ogółem wynosi 1,67kg w roku 2012. Najwięcej cukru spożywa się w gospodarstwach jednoosobowych – 2,32kg, a najmniej w 6 i więcej osobowych – 1,52. Można zauważyć, że przeciętna ilość spożycia cukru na 1 osobę w gospodarstwach domowych ogółem spada wraz ze wzrostem liczby osób w gospodarstwie.
Spożycie samego cukru kształtuje się na poziomie 1,20 ogółem.

Z kolei przeciętne miesięczne spożycie cukru, dżemu, miodu, czekolady i wyrobów cukierniczych na            1 osobę w gospodarstwach domowych rolników ogółem wynosi 2,17kg w roku 2012. W tym zestawieniu również można zauważyć, że im więcej osób w gospodarstwach rolników tym spożycie cukru i wyrobów cukierniczych spada. Dla porównania warto przyjrzeć się gospodarstwu jednoosobowemu gdzie spożycie wynosi aż 3,78kg miesięcznie oraz gospodarstwu pięcio i sześcioosobowemu gdzie spożycie wynosi 2,13kg i 1,89kg.
Spożycie ogółem samego cukru w gospodarstwach domowych rolników wynosi 1,79.


2.4 Ceny detaliczne cukru w Polsce 

Wyk.4. Ceny detaliczne za 1kg cukru biały kryształ na przestrzeni lat


Źródło: opracowanie własne na podstawie: Dmochowska H. (red.), Rocznik statystyczny Rolnictwa 2013, Warszawa 2013, s.334

Najmniej za kilogram cukru Polacy zapłacili w roku 2002, gdzie kosztował jedynie 2zł i 28gr. Jako ciekawostkę można zauważyć, że za najniższa krajowa w tamtym roku, która wynosiła raptem 760zł             co pozwalało na kupno około 333kg cukru.
Najdroższy cukier występował w roku 2011, spowodowane jest to podniesieniem cen żywności w kraju na wskutek wielkiego kryzysu z 2008roku. Rok później, tj.2012, cena cukru spada o 11gr. Tutaj też można zobrazować ile kilogramów cukru za taką cenę można kupić pracując za wynagrodzenie minimalne. Jeśli cena za 1kg białego kryształu w 2012roku wynosi 3zł i 96gr to za płace minimalną wynoszącą w tym roku 1500zł można zakupić około 378kg cukru.
Obniżka cen w ostatnim badanym okresie prawdopodobnie została spowodowana spadkiem zapotrzebowania na tak drogi cukier, co skutkuje analogicznie zmniejszeniem się spożycia cukru przez mieszkańców kraju. 
Warto zaznaczyć, że średnia cena za 1kg cukru biały kryształ wynosi 3zł i 19gr, czyli tak naprawdę niewiele więcej niż najniższa cena i analogicznie niewiele mniej niż najwyższa cena za 1kg białego kryształu.



2.5 Prognoza cen w 2015r.

Jak donosi prasa i eksperci z działu ekonomii żywności ceny cukru w 2015roku znowu mają spaść o kilka procent w skali roku. W praktyce jest to około 1zł za kilogram cukru biały kryształ. Spadek cen cukru                w nowym roku spowodowany jest planowanym zniesieniem limitów na produkcję cukru zaplanowanych na 2017rok. Eksperci zapowiadają, że skutki limitów kraj odczuje już teraz, gdyż właśnie w tym momencie trwa walka między największymi graczami, a po drugie zaznaczają, że już teraz są potężne nadwyżki                  w produkcji cukru. Wraz ze spadkiem cen cukru przewiduje się spadek cen wyrobów cukierniczych jak                     i słodzonych napoi.

3. ŚWIATOWY RYNEK CUKRU
3.1 Wielkość produkcji cukru na świecie 

Tab.2. Produkcja cukru surowego na świecie
	KRAJE
	2000
	2005
	2008
	2010

	
	w tysiącach ton
	na 1 mieszkańca w kg
	udział w świecie w %

	Brazylia
	17 100
	29 500
	32 085
	39 872
	206,3
	25,8

	Indie
	20 219
	14 170
	28 630
	20 637
	17,6
	13,3

	Stany Zjednoczone
	7 955
	6 712
	6 833
	7 215
	23,3
	4,7

	Polska
	2 010
	1 533
	1 185
	1391
	36,4
	0,9

	Wietnam
	1 209
	1 175
	1 611
	1 423
	16,3
	0,9

	Ukraina
	1 687
	2 054
	1 571
	1 545
	33,7
	1,0

	Iran
	986
	1 346
	607
	900
	12,2
	0,6

	Niderlandy
	1 153
	1 093
	936
	949
	57,2
	0,6


Źródło: opracowanie własne na podstawie: Dmochowska H. (red.), Rocznik statystyki Międzynarodowej 2012, Warszawa 2012, s.413

Największy procentowy udział na świecie w produkcji cukru surowego na rok 2010 ma Brazylia – 25,8%. W Brazylii tylko w 2010roku wyprodukowano 39 872tys. ton cukru surowego, w związku z tym na                    1 mieszkańca przypada tam 206,3kg cukru. Analizując wielkość produkcji tego kraju można zauważyć,            że produkcja z roku na rok się zwiększa. Początkowo w roku 2000 Brazylia produkowała jedynie 17 100tys. ton, czyli mniej niż Indie, które w tamtym okresie produkowały 20 219tys. ton. Na rok 2010 Indie stanowią 13,3% udziału na świecie produkując niewiele więcej niż w 2000roku – 20 637tys. ton surowego cukru.

Najmniejszy procentowy udział na świecie w produkcji cukru surowego należy się Iranowi oraz Niderlandom, zajmują ostatnie miejsce w tabeli z wynikiem 0,6%. Mimo, że Niderlandy stanowią najmniejszy udział procentowy to przydział cukru na 1 mieszkańca wynosi 57,2kg cukru. W porównaniu w Polską, gdzie na jednego Polaka przypada 36,4kg cukru Niderlandy nie wypadają już tak źle.
Polska zajmuje 0,9% udziału w produkcji surowego cukru. Dla porównania w tabeli 2 koło Polski umieszczono Wietnam, którego udział również wynosi 0,9 oraz Ukrainę, która osiąga wynik 1,0.

3.2 Ceny cukru w poszczególnych krajach
W strefie euro ceny cukru kształtują się następująco:

Tab. 3. Ceny detaliczne cukru białego w strefie euro
	KRAJ
	CENA ZA 1KG W EURO
	CENA W PRZELICZENIU NA PLNa

	
	2002
	2008
	

	Austria
	1,09
	1,07
	3,75

	Belgia
	0,95
	0,95
	3,33

	Czarnogóra
	-
	0,60
	2,10

	Finlandia
	1,13
	1,04
	3,64

	Francja
	1,37
	1,41
	4,94

	Grecja
	0,84
	0,84
	2,94

	Hiszpania
	0,89
	0,92
	3,22

	Irlandia
	1,11
	1,41
	4,94

	Luksemburg
	1,33
	1,41
	4,94

	Niderlandy
	0,88
	-
	-

	Portugalia
	1,06
	0,96
	3,36

	Słowenia
	-
	0,84
	2,94

	Włochy (Rzym)
	1,01
	1,01
	3,54


a)  Średnia cena kursu w 2008 – 3,50zł (źródło: opracowanie własne na podstawie: http://www.nbp.pl/home.aspx?c=/ascx/archa.ascx, dostęp: 08.01.2015r.)
Źródło: opracowanie własne na podstawie: Dmochowska H. (red.), Rocznik statystyki Międzynarodowej 2012, Warszawa 2012, s.237-239

Średnia cena 1kg białego cukru w krajach strefy euro wynosi 1,02€.
Biały kryształ za mniej niż cena średnia w 2008roku można zakupić w Czarnogórze, gdzie 1kg jest warty 0,60€. Kolejnym krajem, w którym cena 1kg jest niższa niż średnia cena cukru w strefie euro jest Grecja gdzie cena nie ulega zmianie od 2002 i jest równa 0,84€ jak i w Słowenii gdzie jest taka sama jak w Grecji. Równie tani cukier znajdziemy w Hiszpanii – 0,92€, Belgi – 0,95€ i Portugali – 0,92€.
Krajami o najdroższym cukrze w strefie euro są Francja i Luksemburg gdzie cena  wynosi 1,41€. Cukier powyżej średniej ceny w krajach z walutą euro, choć niższej niż w krajach o najwyższej cenie obserwujemy we Włoszech, w Irlandii, Finlandii i Austrii – ceny za 1kg podane w 3kolumnie tabeli.

W tabeli dla ciekawości w ostatniej kolumnie przedstawiono cenę za 1kg cukru białego w krajach strefy euro przeliczoną na polską walutę. Średnia cena 1€ w roku 2008 według danych dostępnych na stronie Narodowego Banku Polskiego wynosi 3,50.


Tab.4. Ceny detaliczne w krajach Unii Europejskiej o innej walucie niż euro
	KRAJE
	WALUTA
	CENA ZA 1KG W 2008R.
	CENA ZA 1KG W PRZECZLICENIU NA PLN

	Dania
	Korona
	9,68
	4,58

	Wielka Brytania
	Funt
	0,83
	3,65

	Szwecja
	Korona
	9,97
	3,64

	Łotwa
	Lir
	0,72
	3,60

	Estonia
	Lit
	14,97
	3,40

	Litwa
	Łat
	3,21
	3,26

	Węgry
	Forint
	203
	3,21

	Słowacja
	Korona
	28,02
	3,15

	Bułgaria
	Lewa
	1,73
	3,10

	Rumunia
	Lej
	3,21
	3,06

	Republika Czeska
	Korona
	20,52
	2,96

	Polska
	Złotówka
	2,67
	2,67

	Chorwacja
	Kuna
	5,39
	2,62

	Cypr
	Funt
	1,19
	-

	Malta
	Korona
	0,78
	-


a)  Średnia cena kursów walut opracowana na podstawie: http://www.nbp.pl/home.aspx?c=/ascx/archa.ascx, dostęp: 08.01.2015r.)
Źródło: opracowanie własne na podstawie: Dmochowska H. (red.), Rocznik statystyki Międzynarodowej 2012, Warszawa 2012, s.237-239

W tabeli podano orientacyjne ceny w polskiej walucie według średniej kursów z całego 2008roku. Tabele ułożono sugerując się cenami za 1kg cukru w złotówkach od ceny najwyższej do ceny najniższej. Ceny            te są jedynie oszacowaniem. W ten sposób można zauważyć, że najtańszy cukier po przeliczeniu na złotówki jest w Chorwacji, a najdroższy w Danii. 

Polska cena cukru w tej tabeli znajduje się na samym dole zaraz tuż za Chorwacją co oznacza, że cena polskiego cukru jest jedno z najniższych. 

Porównując ceny przeliczone na złotówki ze strefy euro zauważa się, że cena za 1kg cukru w Dani wynosząca 4,58zł nie jest najwyższa, gdyż w strefie euro najwyższa cena za biały kryształ wynosi 4,94zł             i występuje w Luksemburgu, Francji i Irlandii. Z kolei najniższa cena w strefie euro wynosi z 2,10zł                     w Czarnogórze i jest to 52gr taniej niż w Chorwacji, która we wszystkich krajach europejskich używających innej waluty posiada najtańszy cukier. 
4. ZMIANY I OGRANICZENIA PRODUKCJI W UNI EUROPEJSKIEJ.

Reforma systemu regulacji rynku cukru rozpoczęła się l lipca 2006r. Nowe regulacje będą obowiązywać do 30 września 2015r. Pierwszy rok gospodarczy trwa od l lipca 2006r. do 30 września 2007 r., wszystkie następne - od l października do 30 września.

Główne zasady reformy są następujące:
· zastąpienie ceny interwencyjnej cukru ceną referencyjna, która w ciągu trzech lat - do
roku 2009/10 – zostanie obniżona o 36%, do 404,4EUR/t cukru białego,
· wprowadzenie systemu raportowania cen cukru, który pozwala stwierdzić, kiedy cena
rynkowa spada poniżej ceny referencyjnej,
· uruchomienie w powyższych sytuacjach systemu prywatnego magazynowania cukru,
· utrzymanie przejściowo przez cztery lata gospodarcze działań interwencyjnych w maksymalnej wysokości 600 tys. t cukru rocznie, przy czym cukier jest skupowany po cenie równej 80% ceny referencyjne z następnego roku,
· stopniowe obniżenie minimalnej ceny skupu buraków cukrowych - do 26,3 EUR/t w roku 2009/10, przy czym plantatorzy otrzymują rekompensatę w wysokości 60% poniesionych strat (spadku cen skupu) w latach 2006/07 i 2007/08 oraz 64,2% w latach 2008/09 i 2009/10,
· utrzymanie systemu rozdziału kwot produkcyjnych cukru pomiędzy państwa członkowskie UE, przy braku możliwości transferu kwot pomiędzy państwami,
· połączenie kwot cukru A i B w jedna wspólna kwotę, w dotychczasowej wysokości 17,44 mln t oraz rozdzielenie dodatkowej kwoty l mln t (dla Polski -100,6 tys. t) za jednorazowa odpłatnością 730 EUR/t,
· utworzenie funduszu restrukturyzacyjnego, pochodzącego z opłat restrukturyzacyjnych wnoszonych przez producentów cukru i izoglukozy,
· udzielanie pomocy restrukturyzacyjnej tym producentom, którzy zrezygnują z produkcji cukru
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KRAJOWA PRODUKCJA CUKRU

PRODUKCJA W TYSIĄCACH TON	
2000-2001	2002-2003	2005-2006	2010-2011	2011-2012	2009	2032	2047	1629	1943	




SPOŻYCIE CUKRU W KRAJU

SPOŻYCIE CUKRU W TYSIĄCACH TON	
2000	2002-2003	2005-2006	2010-2011	2011-2012	1505	1387	1443	1572	1250	




SPOŻYCIE CUKRU NA 1 MIESZKAŃCA 

SPOŻYCIE CUKRU W KG	
2000	2001	2005	2010	2011	2012	41.6	43.6	40.1	39.9	39.4	42.5	




CENY DETALICZNE 1KG CUKRU

CENA 1KG	
2000	2002	2005	2010	2011	2012	2.97	2.2799999999999998	3.13	2.73	4.07	3.96	
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